
Salado 
Ensaladilla rusa

 R AC IÓN  1 1 €  ·  M E DI A 6 €  

Chipirones a la andaluza

 R AC IÓN  1 9 €  ·  M E DI A 1 0 , 5 €  

Croquetas de Jamón Ibérico (8 uds.)

 R AC IÓN  1 3 , 5 €  ·  M E DI A 7 €

Gambas gabardina (6 uds.)

 R AC IÓN  1 7 €  ·  M E DI A 9 €  

Alitas de pollo deshuesadas (6 uds.)

 R AC IÓN  1 5 €  ·  M E DI A  8 €  

Ensalada de ventresca y piquillos
Piquillos confitados, ventresca de

 bonito en aceite de oliva y cebolleta tierna

 R AC IÓN  1 8 €  ·  M E DI A 9, 5 €

Ensalada de la casa
 Cogollos de tudela, tomate asado, bonito en aceite, cebolleta

tierna, anchoa, boquerón, huevo duro y aceitunas

 R AC IÓN  1 8 €  ·  M E DI A 9, 5 €   

Ensalada de tomate rosa con ventresca,

piquillos confitados y cebolleta tierna
 R AC IÓN  1 9 €  ·  M E DI A 1 0 €  

Alcachofa
Alcachofa de Tudela confitada en aceite de oliva, marcada a la

plancha y presentada en forma de flor *Consultar disponibilidad
según temporada

 5€ 

Guisantes con Butifarra
Guisante tierno del maresme, butifarra del perol y vino de solera,

acompañado de huevo a baja temperatura

16€

Cheeseburger 
Doble smash burger de vaca madurada, doble cheddar, pepinillo,

cebolla, kétchup y mostaza en nuestro brioche artesanal,
acompañada de patatas fritas caseras o ensalada

 14€ 

Solomillo con salsa Café de París
Homenaje a la Chef Madame Boubier 

 29,5€ 

Steak Tartar

 27€ 

Steak Tartar con Trufa

 35€ 

Carpaccio de atún rojo Bluefin 

 24€

Albóndigas en salsa de Boletus y Portobellos

 R AC IÓN  1 9 €  ·  M E DI A  1 0 , 5 €

Cañada de aceite con tomate

 R AC IÓN  8 €  ·  M E DI A 4 , 5 €

Pan

 1€ 

Tortillas 
Tortilla Velazqueña

 14€ 

Tortilla brava
 15€ 

Tortilla Trufada

 19€

 Escalope 
Escalope

Escalope milanesa (>30cm)

 23€ 
G U A R N I C I O N E S  PA R A  T U  E S C A L O P E

Dos huevos poché con trufa
 7€ 

Patatas fritas
 4€  

Piquillos confitados
 6€ 

Aros de cebolla
 4€ 

Cogollos aliñados
 4€ 

 Dulce 

Tarta de queso
 7,5€ 

Tarta de manzana
 8,5€ 

Postre de chocolate
 7,5€



Blancos

V I N O S

Rosados

Cava

Tintos

Champagne

D . O .  S O M O N T A N O

El Mielero                                       copa 3,5€ / 20€
RIESLING, GARNACHA BLANCO

Enate 234                                        copa 3,5€ / 20€
C H A R D ON NAY

Enate Gewürztraminer                                     23€
G E W Ü R Z T R A M I N E R

D . O .  R U E D A

Tarsus                                              copa 3,5€ / 20€
V E R DE JO

José Pariente                                                       30€
V E R DE JO  F E R M E N TA D O  E N  BA R R IC A

D . O .  R Í A S  B A I X A S

Pazo San Mauro                             copa 4,5€ / 26€
A L BA R I ÑO

D . O .  V A L D E O R R A

Gaba Do Xil o Barreiro                                     25€
G ODE L L O

D . O .  M O S C A T O  D ’ A S T I

Tosti                                                    copa 4€ / 23€
MO S C ATO  B L A NC O

D . O .  R I O J A

Aurora                                             copa 3,5€ / 20€
P I NOT NOI R ,  SAU V IG NON  B L A NC  Y C H A R D ON NAY

D . O .  C A V A

Juve & Camps                                    copa 6€ / 30€
R E S E RVA DE  L A FA M I L I A
X A R E L . L O,  M AC A B E O,  PA R E L L A DA

Juve & Camps  Rosé                                           35€
R E S E RVA DE  L A FA M I L I A RO S É
X A R E L . L O,  P I NOT NOI R ,  GA R NAC H A T I N TA

D . O .  C A L A T A Y U D

Honoro Vera                                   copa 3,5€ / 20€
GA R NAC H A

D . O .  C A S T I L L A  Y  L E Ó N

Mauro                                                                  56€
S Y R A H ,  T E M P R A N I L L O

D . O .  V T  3  R I B E R A S

Chivite Las Fincas                                              22€
GA R NAC H A T I N TA ,  T E M P R A N I L L O

D . O .  A O C  C O T Ê S  D E  P R O V E N C E

Miraval Rosé                                                       33€
C I N SAU LT,  GA R NAC H A T I N TA ,  S Y R A H
Y V E R M E N T I NO

D . O .  C A M P O  D E  B O R J A

Tres Picos                                                             27€
GA R NAC H A 

Palmeri Navalta                                                  40€
GA R NAC H A

Mumm Grand Cordon                    copa 9€ / 55€

Jean Dumangin Brut                                         50€

Ayala Brut Majeur                                              50€

Moët & Chandon Imperial Brut                      60€

Veuve Clicquot YT                                             65€

Mumm Grand Cordon Rosé                            65€

Bollinger Special Cuvée                                    80€

D . O .  R I O J A

Azpilicueta Crianza                           copa 3,5 /20€
T E M P R A N I L L O

Marqués de Vargas Reserva                               31€
T E M P R A N I L L O,  G R AC I A NO

Las Cenizas                                                          33€
T E M P R A N I L L O,  G R AC I A NO

Contino Reserva                                                 44€
T E M P R A N I L L O,  G R AC I A NO,  M A Z U E L A ,  
GA R NAC H A T I N TA

Ysios Finca El Nogal                                           55€
T E M P R A N I L L O

D . O .  R I B E R A  D E L  D U E R O

Tarsus Crianza                                                    25€
T I N TA F I NA

Tarsus Roble                                      copa 4€ / 23€
T I N TA F I NA

Abadía de Acón Joven                                        20€
T E M P R A N I L LO

Conde de San Cristobal Crianza                      26€
T I N TA F I NA

Protos 27                                                              33€
T I N TA DE L PA Í S

Pago de Carraovejas                                           50€
T I N TA F I NA ,  C A BE R N E T SAU V IG NON,  M E R LOT

Mil Setenta y Seis                                               55€
TINTA FINA

PSI Dominio de Pingus                                     59€
T I N TA F I NA

Pago de Anguix                                                   31€
T I N TA F I NA

Todos los vinos contienen sulfitos.



SALADO

ENSALADILLA RUSA

Huevo, pescado y gluten (regañas que se podrían quitar).

 Puede comerlo una embarazada

GUISANTES CON BUTIFARRA

Huevo

CHIPIRONES A LA ANDALUZA

Molusco, gluten y huevo. Huevo en la salsa tártara.

 Puede comerlo una embarazada

CROQUETAS DE JAMÓN IBÉRICO

Leche, gluten y huevo. Puede comerlo una embarazada

GAMBAS GABARDINA

Crustáceos, gluten y huevo. Puede comerlo una embarazada

ALITAS DE POLLO DESHUESADAS

Gluten, leche y mostaza. Puede comerlo una embarazada

ENSALADA DE VENTRESCA Y PIQUILLOS

Pescado. Puede comerlo una embarazada

ENSALADA DE LA CASA

Pescado y huevo. No puede tomar una ambarazada

ni la anchoa ni el boquerón

ALCACHOFA

Puede comerlo una embarazada.

CHEESEBURGER

Gluten, leche y huevo. Puede comerlo una embarazada.

SOLOMILLO CON SALSA CAFÉ DE PARIS 

Leche, huevo y pescado. No puede comerlo una embarazada

STEAK TARTAR

Huevo, Mostaza (se puede hacer sin mostaza), gluten en el pan tostado (se

puede hacer sin pan tostado), leche (mantequilla), pescado (anchoa que

puede quitarse). No puede tomarlo una embarazada

CARPACCIO ATÚN ROJO BLUEFIN

Pescado y soja. Puede comerlo una embarazada

 ALBÓNDIGAS EN SALSA

Leche. puede comerlo una embarazada

CAÑADA DE ACEITE DEL BAJO ARAGÓN CON TOMATE

Gluten. puede comerlo una embarazada

PAN

Gluten. puede comerlo una embarazada

TORTILLAS

TORTILLA VELAZQUEÑA

Huevo poco hecho, no recomendado a embarazadas

TORTILLA BRAVA

Huevo y trazas de gluten

TORTILLA TRUFADA

Huevo y trazas de gluten

ESCALOPE

ESCALOPE

Huevo y gluten. Puede comerlo una embarazada. 

DOS HUEVOS POCHÉ CON TRUFA

Huevo. No recomendable a una embarazada, huevo poco hecho.

PATATAS FRITAS

Trazas de gluten

PIQUILLOS CONFITADOS

Puede comerlo una embarazada.

AROS DE CEBOLLA

Gluten. puede comerlo una embarazada.

COGOLLOS ALIÑADOS

Mostaza (podemos poner la vinagreta aparte).

 Puede comerlo una embarazada

PIMIENTOS DE PADRÓN

Trazas de gluten. Puede comerlo una embarazada. 

DULCE

TARTA DE QUESO

Gluten, leche y huevo. puede comerlo una embarazada.

TARTA DE MANZANA

Gluten, leche y huevo. puede comerlo una embarazada.

POSTRE DE CHOCOLATE

Leche, huevo y frutos de cáscara. Puede comerlo una embarazada 

TODOS LOS PLATOS QUE LLEVAN TRAZAS DE
GLUTEN LOS PODEMOS ADAPTAR. AVISA AL PERSONAL

Alérgenos

L A S  B O L S A S  Y  E N V A S E S  P A R A  L L E V A R  T I E N E N  U N  C O S T E  A D I C I O N A L  
C O N F O R M E  A  L A  N O R M A T I V A  M E D I O A M B I E N T A L  V I G E N T E


